Restaurant Amberd

Vorspeisen

1 Portion Schafskése mit Walniissen

2 Auberginen-/ Sesampaste mit Knoblauch und Oliveno/

3. Auberginenmus (aus gegrillten Auberginen und Tomaten)
mit Knoblauch

4. Auberginenauflauf mit Krabben

5. Lubia (rote Bohnen in einer Zwiebel- Tomatensofie)

6. Gemischter Teller; Mischung aus versch. Vorspeisen

7. Dolma; Weinblatter gefillt mit Hackfleisch, Reis und
Krauter

8. Panierte Auberginenscheiben in Ol frittiert mit Tzaziki

6,00 €

5,00 €

7,00 €

7,50 €

4,00 €

1250 €

7,00 €

6,00 €
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Restaurant Amberd

Salate
10. Tomatensalat 400 €
12, Gemischter Salat 550€
14.  Gemischter Salat nach armenischer Art mit Schafskdse, 8,00 €
Petersilie, Koriander und Walnissen
15.  Gemischter Salat mit Schafskdse und Oliven 7,00 €
16.  Gemischter Salat mit Hdhnchenbrustfilet und Mangostreifen 900 €
Suppen (hausgemacht)
17.  Joghurtsuppe 4,00 €
18.  Tomatensuppe 4,00 €
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Restaurant Amberd

Vegetarische Spezialitdten

Rollos:

(Lawasch - diinnes Fladenbrot mit den jeweiligen Zutaten gefiillt und im Ofen
gebacken)

Rollo gefiillt mit Kdse, Auberginen und Gemdse

Rollo gefiillt mit Schafskdse, Auberginen, Gurken,
Tomaten und Joghurtsofe

Frisches Gemiise in einer Tomaten-Krautersofle, mit Schafskdse
(iberbacken

Zucchini in einer Curry- Mango- Chutneysofe
und Safranreis

Rollos mit Fleisch

Rollo mit Hédhnchenbrustfilet,
Kdse, Granatapfelsirup, Tomatensofe und Auberginen

Rollo gefiillt mit geschnetzeltem Lammriicken,
Auberginen, Sesamsofle, Tomaten und Zwiebeln

7,50 €

7,50 €

8,50 €

9,00€

850¢€

8,50 €
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Restaurant Amberd

Specials

Héhnchenbrust in einer Curry-Orangensole;
glasierte Méhren, Zuckerschoten und Kartoffelgratin

Hdahnchenbrust mit Zucchini in einer
Mango- Chutney- Sofe und Reis

Schweinemedaillons in einer Champignon- GorgonzolasofSe
mit Bratkartoffeln

Lammfilet gegrillt in einer Sherrysauce mit
blanchiertem Gemiise

Entrecote mit Rosmarinkartoffeln und Salat

Fisch

Garnelenschwdnze gebraten in Olivendl, Knoblauch mit Reis oder
Salat als Beilage

Lachsfilet gegrillt in einer Hummersofe
mit Safranreis

Dorade gegrillt mit Beilage nach Wunsch

11,00 €

10,50 €

1200 €

14,50 €

15,00 €

17,00 €

14,00 €

1550 €
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Restaurant Amberd

Spezialitdten vom Lavasteingrill

Marinierter Filetspies vom Lamm
# auf Lawasch
# mit Reis oder Kartoffelgratin

Lulee (zwei gegrillte Hackfleischspiele)
# auf Lawasch
# mit Reis oder Kartoffelgratin

Kaukasus-Spiel (Lammriicken)
# auf Lawasch

# mit Reis oder Kartoffelgratin

Jerewan-Teller (Lammriicken, Hahnchenbrust, Lulee)
# auf Lawasch

# mit Reis oder Kartoffelgratin

Hahnchenteile mariniert
# auf Lawasch

# mit Reis oder Kartoffelgratin

Grofer Grillteller (Lammriicken, Hahnchenbrustfilet,

Lulee und Lammcarré)
# auf Lawasch

# mit Reis oder Kartoffelgratin

Spezialteller (Lammriicken, Lulee)
# auf Lawasch

# mit Reis oder Kartoffelgratin

Lammcareé # auf Lawasch
# mit Reis oder Kartoffelgratin
Hdhnchenbrustspiel # auf Lawasch

# mit Reis und Berberitza oder
# Kartoffelgratin .

Lammcarreé und ein Spiefl Lulee
# auf Lawasch
# mit Reis oder Kartoffelgratin

13,50 €
1550 €

950 €
1150 €

1200 €
14,00 €

13,00 €
15,00 €

9,50 €
11,50 €

1550 €
17,50 €

13,50 €
15,50 €
15,00 €
17,00 €
10,50 €
1250 €
1250 €

17,50 €
1950 €
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Restaurant Amberd
Desserts & Eis

Eiskaffee 350¢€
Gemischtes Eis mit Rum, Schokoladensofie und Sahne 500¢€
Gemischtes Eis mit Weinbrand, Grenadinesirup und 550 €
Sahne

Gemischtes Eis mit heiflen Friichten, Amaretto, Schokoladensofle

und Sahne 6,00 €
Tartufo mit Eierlikor 350¢€
Tiramisu (hausgemacht) 4,00 €
Napoleonkuchen (Blatterteig mit Vanillecreme) 4,00 €
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Restaurant Amberd

Heifle Getranke

Espresso 200€
Tasse Kaffee 200¢€
Cappuccino 250€
Latte Macchiato 3,00€
armenischer Kaffee 200¢€
Glas Tee 1,70€
Tasse heifle Schokolade 200 €
Tasse heifle Schokolade mit Sahne 250¢€

Biere vom Fass

Konig Pilsener 0.3/ 240 €
Konig Pilsener 0.4 | 2,80¢€
Flaschenbiere

Konig Pilsner 033/ 240¢€
Kostritzer 0.33 / 250€
Weizenbier (Kristall) 0.5 / 340€
Weizenbier (Hefe) Hell oder Dunkel 0.5 / 340¢€
Weizenbier (Hefe) alkoholfrei 340€
Alkoholfreies Bier 0.33 / 220€

Malztrunk (Vitamalz) 0.33 / 220€
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Restaurant Amberd

Alkoholfreie Getrédnke

Mineralwasser:

Sankt Pellegrino 0.25 | 200€
Sankt Pellegrino 0.75 | 5,00 €
Acqua Panna (0. Kohlensadure) 0.25 | 200¢€
Acqua Panna (o. Kohlensdaure) 0,75 | 500¢€
Coca Cola*/*** 02/ 200 €
Fanta* 0,2 | 200¢€
Sprite 0.2/ 2,00 €
Sdfte:

Apfelsaft 0.2/ 220€
Apfelsaftschorle 0.2 | 200 €
Apfelsaftschorle 0,4 | 350¢€
Orangensaft 0.2/ 220¢€
Tomatensaft 0.2/ 240 €
Pfirsichnektar 0.2/ 240 €
Kirsch (Fruchtsaftgetrdnk) 0.2 | 240 €
Johannisbeernektar 0.2/ 240 €
Schweppes:

Ginger Ale* 0.2 220€
Bitter Lemon** 0.2 ] 220€

Tonic Water** 0.2/ 220€
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Restaurant Amberd

Rotwein

offene Weine:

Cabardes (Chateau Pennautier) 02/ 4,00 €
Cotes du Rhone AOC 0.2/ 4,00 €
Cabernet Sauvignon 0zl 4,00€
Dornfelder (halbtrocken) 02l 400 €
Merlot (fruchtig) 0zl 400 €
Flaschenweine:

Cabardes (Chateau Pennautier) 0751 1900 €
Saint Emilion (Chateau Pailhas) 0751 27,00 €
Saint Emilion (Chateau Pailhas) 03751 13,50 €
Cabernet Sauvignon (Chile) 0,75/ 23,60 €
Cabernet Sauvignon (Frankreich) 0,75/ 1900 €
Dornfelder (halbtrocken) 075/ 17,00 €
Merlot (im Eichenfass gereift) 075/ 1900 €

Cétes du Rhone AOC 0,75/ 1900 €
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Restaurant Amberd

Weisswein

offene Weine:

Muscat sec (trocken, fruchtig) 0.2/ 500¢€
Chardonnay 021 4,20 €
Gaillac (lieblich) 02/ 450€
Sauvignon (trocken) 02/ 420€
Flaschenweine:

Chardonnay 0751 20,00 €
Muscat sec (trocken, fruchtig) 0751 1900 €
Gaillac (lieblich) 0751 1900 €
Sauvignon (trocken) 0751 18,00 €
Sekt ST Ceran brut 0.751 23,00 €
Piccolo Prosecco 02/ 6,00 €
Champagne - AOC - Delabayes (direkt vom Winzer) 0.75 | 70,00 €
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Restaurant Amberd

Spirituosen
Grappa 2cl 270€
Ouzo 2cl 220€
Metaxa 2cl 3,00 €
Remy Martin 2cl 4,00 €
Johnny Walker (Red Label) 2c/ 350 €
Johnny Walker (Black Label) 2cl 400 €
Ballantines 2c/ 3,50 €
Chivas Regal 2c/ 4,00 €
Bacardi 2cl 300€
Tequila (silber/gold) 2c/ 220€
Armenischer Weinbrand 2 c/ 4,00 €
Wodka (Moskowskaja) 2cl 220 €
Wodka (Absolut) 2cl 230€
Wodka (Standard) 2 cl 220€
Flasche Moskowskaja 0.5 | 28,00 €
Flasche Absolut 0.5 | 35,00 €
Flasche Standard 0.5 / 28,00 €
Likore
Amaretto 2cl 220€
Sambuca Z2cl 220€
jamazo Z‘//ZC/ 220€
verna 2¢
Fernet Branca 2cl 220€
220€

Baileys Irish Cream 2cl
250¢€
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Restaurant Amberd

Aperitif

Martini (Rosso/Bianco/Dry/d'Oro) 5cl 350€
Sherry (Cream/Medium/Dry) 5cl 3,50 €
Portwein (rot/weif) 5cl 3,50 €
Long Drinks (4cl Alkoholgehalt)

Campari* (Soda/Orange) 0.2 | 6,00 €
Gin & Tonic** 0.2 6,00 €
Whisky Cola*** 0.2/ 6,00 €
Bacardi Cola*** 0.2/ 6,00 €
“Farbstoft 7 Chinin Y ofein
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